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Gourmet- en fondue-schotels
bereken ongeveer 300 gram p.p.

x personen Gourmet [] all-in

2 soorten gemarineerde biefstuk,
gemarineerde kipfilet, kipfilet, kip op stok,
shoarma en gemarineerd varkenslapje

X personen Fondue [] all-in
Gehaktballetjes 2 soorten, slavinken,
biefstuk, kipfilet en varkensfilet blokjes,
kip met spek

All-in is inclusief frisse kip- en huzarensalade,
knoflook-, shaslick-, kerrie- en pindasaus,

stokbrood en kruidenboter.

X 5 slavinken
x 5 hamburgertjes

x 5 kip op stok
x 5 gemarineerde biefstuk

x 5 gemarineerde kipfilet
x 5 gehaktballetjes (fondue)

Extra stokbroden los bestellen*
stuks Stokbrood - rood
stuks Stokbrood - groen
stuks Stokbrood - naturel

* heeft u een Gourmet of Fondue All-in besteld,
dan hoeft u dit niet in te vullen.

Opgemaakte salades
(te bestellen per 5 personen)

x 5 pers. Huzarensalade
x 5 pers. Frisse kipsalade
x 5 pers. Tonijnsalade
De luxe opgemaakte salades worden gegarneerd

met onze huisgemaakte vleeswaren, sla, eieren,
groente en fruit.

(voor de schaal rekenen wij € 6,- borg, maar
de schaal houden mag natuurlijk ook)

X groot bakje filet Americain
x klein bakje filet Americain

Naam

Telefoon

Afhaalnummer

Op 5 december zijn wij tot 17:00 uur geopend.
De lijst uiterlijk 2 december inleveren.

Vleesletter of -staaf

stuks vleesletter
stuks vleesstaaf

Gezellig tafelen met de partypan*
van slagerij Neidhofer!!

Stop de stekker in het stopcontact, zet de pan

op stand drie en 30 minuten later kan je genieten
van allerlei lekkere warme snacks, zoals kippeling,
gehaktballetjes, frikandellen, kip op stok, grillworst
en borrelpootjes!

x Partypan met 50 hapjes [0+ saus

x Partypan met 60 hapjes [0+ saus

x Partypan met 70 hapjes [+ saus
De sauzen zijn pinda-, shaslick-, grillworst-

en smulsaus

(voor de schaal rekenen wij € 40,- borg, maar
de schaal houden mag natuurlijk ook)

Lekker borrelen met de borrelplank*
van slagerij Neidhofer!!

De borrelplank is royaal opgemaakt met olijven,
rauwe ham, peppadews, filet Americain, kip- en
carpacciowraps, droge worst, frisse kipsalade,
pesto, heksenkaas, aioli, dipstokjes en toastjes,
kaasblokjes, pancetta, grillworst en breekbrood.

Het breekbrood moet zelf afgebakken worden
op 180°C, + 10 minuten.

x Borrelplank (ca. 10-15 personen)

(voor de plank rekenen wij € 35,- borg, maar de
plank houden mag natuurlijk ook)
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